Tafel Tafel Tafel

kalte und warme Vorspeisen:

nussiger Auccolasalay/ Honig/ /3alsamico /gebackener Schafskdse
gerdstete (ashew - und Kiirbiskerne/ /3aguette und /3utter 16,00

*&

gebackene ARaesfelder Zuchichampignons/ Kréiuterkrumme/ feiner Schmand/
kleine Salate/ Senfdressing / Kracherle 14,00

(Cremesuppe von Pastinaken / gebratene RKiesengarnele / Kartoffelstroh 8,50

dlauptgdinge:
Gdnsekeule mit Apfelcaramel glasiert/

sahniges Wirsinggemiise/ hausgemachte Semmeltaler 29,50
saftiges Wildragout
von Ach und Wildschwein/ geschmorte (hampignons/
Semmelklof3taler/ gemischter Salatteller 25,50
geschmorte dlirschleeule” zarte Scheiben in Wrez’sse/beer]'us/
glasierte /3irnenspalten/ Rosenkohl / Kartoffellnédel 27,00
S Filetspitzen Ziiricher Art”
vom Jungschweinfilet/ (hampignongs a la creme/
hausgemachte d’ferzoginkaﬂoﬁeln/ gemischter Salatteller 21,50

*&

Mal defrig”
Griinkohl /3iirgerlich/ mit gebratenen Karoffeln/ zwei Mettendchen/ Senf 18,50

‘as f3este von der J@artinsgans”
die f3rust/ (alvadosjus/ Weinkrautgemiise mit /3ackpflaumen/
hausgemachte Kartoffellenidel 31,00

Yerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 Euro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalien!



%egionales, klassisches und andere ,(Jeniisse

Vorsyez’sen oder fur den kleinen df, unger:

Cranchen von hausgebeiztem Zachs mit knackigen Salaten in /3alsamico,

dlonig-Senfdillsauce, /3aguere 15,50

*%

knackige /Rohkostsalate und j3lansalate in Frenchdressing mit feinen Kréiutern,
einer Maispoulardenbrust und Mangochutney, dazu j3aguette 17,50

*&

feine marinierte /Rohkostsalate und knackige s3lattsalate in Joghurtdressing
garniert mit Comaten, Gurken und (artenkrdiutern

klein: 5,50 grofSer als Vorspeise: 9,50

klare Aindfleischsuppe mit kleinen Klof3chen,
Gemiise und Kréutern 6,50

*%

hausgemachte deftige Gulaschsuppe mit Zwicbeln,
Kanoffelwiirfeln und Paprika (0,5hr), dazu s3aguete 9,50

YGerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 uro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalten!



dlauptgdinge:

"Filetteller” zarte Schweinemedaillons
mit einer milden ‘> ijonsenfsauce an buntem (emiise,
dazu j3ratkartoffeln 22,50

*&

“dlolzféllersteak”
ein saftiges Schweinetiickensteak mit geschmortem Speck und Zwiebeln,dazu
Gratin Kartoffeln und Tomatenscheiben in Kréutervinaigrette 21,50
*%

“as Aeste von der Mais-Poularde die /3rust, saftig gebraten,
auf Curryrahmsauce mit Friichten in Mandelerumme gebacken,
dazu Kroketten 22,00
*%
zwei kleine Zummerschnitzel mit wahhweise eine pikante Paprikasauce
oder (hampignonrahmsauce,
dazu fommes Frites und ein gemischter Salatteller 21,50
&
"Pleffersteak” ein saftiges Ainderriickensteak
an einer /Rahmsauce mit griinem ffeffer, dazu buntes Gemiise der Saison
und hausgemachte dferzoginkaroffeln 31,00

*%

‘UWiinsterlinder Zwiebelfleisch” gekochtes Aindfleisch

in stifS-saurer Zwiebelsauce
mit Salzkartoffeln und gemischten /3lattsalaten 21,00

*%

Keglertoast” ein saftiges Putensteak auf Coast mit geschmorten (hampignons,
Zwiebeln und Kdse iiberbacken, dazu /Adstitaler 19,50

YGerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 Euro)



Vegetarische Zeckereien |

JJ5dtlauchnudeln”
Jfeine Spandnudeln in /3drlauchpesto geschwenkt mit gehobeliem farmesankdise
kleine” Portion: 10,00 Jgrofse” Portion: 14,50
*%

hausgemachte /3ratlinge vom (riinkern mit geschmorten Zwiebeln,
Champignons und (Gartenkréutern, auf rahmigem Wirsinggemiise,
dazu Aéstitaler 17,50

*%

buntes Gemiise/ geddmpft/ kleine Kichererbsenbillchen/
Schnittlauchdip 15,00

Fisch aus Flufs und Meer

Norwegischer Zachs ein zartes Salmfilet in j3utter gebraten
auf Aahmwirsinggemiise, dazu /3utterkarioffeln 26,00

*

(Filet vom weifSen Wels in einer krossen Krumme gebraten
mit ARiefSlingsahne auf /3lauspinat, dazu J3utierkartoffeln 22,00

YGerne nehmen wir Jhre Umbestellung entgegen. ( Aufpreis 0,90 uro)
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalten!



	Fisch aus Fluß und Meer

